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Mycí stroje Winterhalter MT Série – dvojice 

ocen�ní „Exponát Horeca 2006“ a „Produkt 

roku 2006 dodavateli sdružení HO.RE.KA“ 

  

Hned dvojí ocen�ní v pr�b�hu jednoho veletrhu získaly mycí stroje 

Winterhalter! 

 

Vícenádržové mycí stroje Winterhalter �ady MT byly poprvé p�edstaveny na 

podzim roku 2005 na veletrhu v Milán�. Od této doby jsou postupn� 

prezentovány na všech významných sv�tových výstavách. Zájemci ze 

st�edoevropského a východoevropského trhu m�li p�íležitost se s nimi 

premiérov� potkat i na letošním brn�nském veletrhu Inteco/Salima.  

Spole�nost Winterhalter Gastronom vystavovala tento exponát i na veletrhu 

Horeca.  

Jako nejlepší exponát v oblasti technologií byly odbornou porotou zvoleny 

mycí stroje MT-série firmy Winterhalter. Jedná se o nejvýkonn�jší košové �i 

pásové my�ky sestavované dle individuálních pot�eb zákazníka, které jsou 

ur�eny zejména pro velké závodní restaurace spole�ného stravování, hotely, 

nemocnice �i cateringové provozy.   Cena byla p�edstavitel�m firmy, která je 

na evropském trhu již po více než p�l století zt�lesn�ním kvality, 

spolehlivosti i prestiže v oblasti profesionálního mytí nádobí, slavnostn� 

p�edána na slavnostním ve�eru konaném 24.10.2006 v pražském 

TopHotelu.  

 

Ocen�ní „Produkt roku“ ud�luje Ho.Re.Ka �R, sdružení podnikatel� v 

pohostinství a cestovním ruchu každoro�n� t�em nejlepším dodavatel�m z 

oblasti cateringu, gastronomie a hotelnictví. První místo za „Produkt roku 

2006“ také zde obdržely nejnov�jší mycí stroje Winterhalter, které p�inesly 

�adu inovací do oblasti profesionálních kuchyní.  

 

A �ím  tedy ve stru�nosti nové mycí stroje Winterhalter ob� poroty zaujaly?  

Jsou konstruovány s d�razem na co nejvyšší hospodárnost p�i spln�ní všech 

p�ísných hygienických norem. Zcela nové je jasné a jednoduché ovládání 

my�ky multifunk�ní dotykovou obrazovkou (SmartTouch) s automatickým 

záznamníkem hygieny (SelfControl), který dokumentuje a archivuje všechny 

Obrázek:  foto 2 
Ocen�ní Exponát HORECA 

 

Obrázek: P1020067 
Ji�í Kubeš, Petr Kubeš, Jan Kubeš s 
ocen�ním Exponát HORECA 

 

 

Obrázek: Produkt roku HO.RE.KA 
2006 
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údaje pro pot�eby HACCP. Hygienické provedení stroje (HygieneDesign) 

s dve�mi oto�nými o 180° a permanentní filtrace mycího roztoku pomocí 

za�ízení Mediamat jsou dále dopln�ny  systémem AutoClean – jedine�ným 

samo�isticím programem. Pro uživatele je významná p�edevším 

minimalizace provozních náklad� – redukce spot�eby vody i mycích 

prost�edk� a snížení cekového p�íkonu (CostManagement). 

TimeManagement pak minimalizuje �as pot�ebný na provoz my�ky, její 

údržbu a obsluhu.  Možností je i automatický dálkový p�enos kritických 

hlášení prost�ednictvím SMS nebo e-mailu.  Samoz�ejmostí je vždy perfektní 

mycí výsledek (OptiWash) a d�ležité je i další zp�íjemn�ní pracovního 

prost�edí pro obsluhující personál (FeelGood).  

 

 

Obrázek: SmartTouch – 

multifunk�ní dotyková 

obrazovka 

 

Obrázek: HygieneDesign 

Winterhalter MT Serie 

 

 


